Aplicacion del Coédigo Alimentario
Argentino

En la provincia de Buenos Aires



Cédigo Alimentario Argentino
Ley 18.284

instrumento Iegal vigente en el cual se encuentran las

regulaciones oficiales de los productos alimenticios y
establecimientos productores, elaboradores y
comercializadores de dichos productos, envases,
aparatos y accesorios para alimentos y técnicas
analiticas afines.



Cédigo Alimentario Argentino
Autoridades de aplicacion

La Nacion,

las Provincias

la Ciudad de Buenos

Aires

A través del t.o. Decreto 2126/71 se
declar¢ la vigencia del Codigo en
todo el territorio del pais,
estableciendo como autoridades de
aplicacion a las autoridades sanitarias
nacionales, provinciales, o la

Muni cipali dad de | a Ciudad de
Buenos Aires , en su respectiva

jurisdiccion.

Art.2: “El Codgo Alimertario
Argentino, esta Ley y sus
disposiciones reglamentarias, se

aplicaran y haran awimplir pa las
autoridades sanitarias
nacion ales, provincial es o de
la Municipalidad de la Ciudad
de Buenos Aires, en su respectiva
jurisdiccion...”



Cédigo Alimentario Argentino

El Rol de los municipios
Art 3°.de la Ley 18.284

"Art. 3. Los p roductos cuya produccion, elaboracion y/o
fraccionamiento se autorice y verifique de acuerdo con el Codigo
Alimentario Argentino, con esta ley, y con sus disposiciones
reglamentarias, por la autoridad sanitaria que resulte competente de
acuerdo con el lugar donde se produzcan, elaboren o fraccionen,
podran comercializarse, circular y expenderse en todo el territorio

de la Nacion, sin perjuicio de la verificacion de sus
condiciones higiénico sanitarias, bromatologicas y de

identificacion comercial en la jurisdiccion de destino."



El Cédigo Alimentario Argentino en la
Pcia. de Buenos Aires

Es una Ley Provincial

Ley
13.230 . Establece la adhesion de
(2004) Buenos Aires al CAA

La autoridad de aplicacion
convendra con los
municipios las tareas de
contralor, procediendo a
delegarlas dentro de sus
jurisdicciones



“PROBLEMAS LEGALES”
LEY 13.230

Dispore que la prc?vinciade B‘u§n.os La Just|c|a nulifica

descentralice hacia los municipios una actuaciones emanadas
vez que un decreto reglamente la SN
capacidad técnico operativa que de IOS Mun|C|p|05-

deberaexgirse a cada comuna.

“Eichhorn, Santiago e hijos
S.R.L”

“SupercarneSA”

“Frig. 11 de Septiembre
SRL"

Hasta tanto no sereglamente dicha potestad
a favor delas muniipalidades, no existe
atribucion posible de potestades por
parte de Is Secretarias Bromatoldgicas ni
de Inspeccion General.




Autores del Proyecto MAA-MS

Ministro de Asuntos Agrarios
Méd.Vet. Jorge TAYLOR
Bacteriologo Horacio REALES
Abogado Oscar Raul CASAS

Ministerio de Salud
Lic. Biologia Irma Graciela MICHELENA
Méd.Vet. Fabian BENITEZ
Méd.Vet Lia Inés RAIMONDI



Proyecto MAA-
MS

Objetivos

Garantizar la inocuidad de los alimentos para consumo
humano, protegiendo la salud publica de los consumidores

Establec er la aplicacién efectiv a del Cédigo
Alimentario Argentino en los municipios. Originar una
armonia juridico- normativa en las autoridades que ejercen
el Poder de Policia, a través de pautas interpretativas y
criterios uniformes.

Descentralizar en las comunas las nuevas acciones de orden
técnico -administrativo, tare as de laboratorio y funciones
de fiscalizacion

Sustituir la actual accion reactiva y represiva de los
sistemas de control, por acciones preventivas y
proactivas

Instituir un Sistema de Vigilancia Epidemiologica

Lograr la INCLUSION de todos los operadores y
productores de la cadena alimentaria.

Apostar al Desarrollo local



Proyecto MAA-MS

Galardonado

Categoria
Proyectos

Competencia
organizada por la
Subsecretaria de la
Gestion Publica

PREMIO

PROVINCIAL

2005

Innovacion
en la Gestién
Pdblica

Tema:

Descentralizacion
politico-administrativa

del Estado



“Proyecto MAA MS”

La Comision de
Vinculacion
interministerial Decreto reglamentario
Propuso un sistema de 2697/05
salud publica que
garantiza la inocuidad
alimentaria.




Mecanismo de descentralizacion

Municipio
solicita
suscripcion de
convenio Marco

-

Se realiza una
encuesta previa
para evaluar
recursos y
capacidad
instalada

Intendente y
Ministros de Asuntos
Agrarios y Salud
formalizan la
descentralizacion

—

La Comision de Vinculacion
emite dictamen de
Viabilidad. Sugiere y/o
propone pautas
organizacionales u
operativas

!

La Comuna asegura la capacidad

técnico- operativa




PROYECTO MAA-MS

Transferencia directa o indirecta de recursos y
servicios

sistema de control alimentos.
delegacion de tareas de contralor.

procedimientos para penalizar o corregir las
inconductas; percepcion de multas; clausuras,
decomisos, aplicacion del CAA

capacitacion a las areas bromatologicas y a los
cuerpos de inspeccion.

percepcion de aranceles por servicios
administrativos.



PROYECTO MAA-MS

Transferencia directa o indirecta de recursos y
servicios

sitema de comunicaciones (SIVILA, para integrar la
red epidemiologica)

manuales, guias de procedimiento, guias de tramite
y documentos de laboratorio

acceso a una RED de Laboratorios.

etapa inicial de los tramites de habilitacion de
establecimientos; inscripcion de productos y el
RNE (Registro Nacional de Establecimiento).



Crea la Comision de Vinculacion Interministerial MAA-MS

Integrantes:

Ministro de Asuntos Agrarios
Coordinador: Dr. Jorge TAYLOR
Dr. Horacio REALES
Dra. Ménica CHAPETTA
Dra. Gabriela PRACCA
Dr. Oscar Raul CASAS

Ministerio de Salud
Lic. Irma Graciela MICHELENA
Dr. Fabian BENITEZ
Dra. Lia Inés RAIMONDI
Sr. Carlos PINTO
Dr. Eduardo ROJAS



Comision de Vinculacion Interministerial
MAA-MS

Contactar:

www.maa.gba.gov.ar (sdigo aiimentario argentino)

comisiondevinculacion@maa.gba.gov.ar

Teléfonos:
0221-429-5210
0221-429-5450

0221-424-9892
0221-482-5307
0221-429-2798



SISTEMA DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

0 LEGISLACIONY REGLAMENTOS
ALIMENTARIOS

0 GESTION DEL CONTROL DE ALIMENTOS
0 SERVICIOS DE INSPECCION
0 SERVICIOS DE LABORATORIO

0 INFORMACION, EDUCACION,
COMUNICACIONY CAPACITACION



PROYECTO MAA-MS
CAPACIDAD TECNICO- OPERATIVA

El sistema municipal de control de
alimentos debera depender del
area de salud de los
municipios.

Contar con areas de gestion
operativa especificas

(administrativas, informaticas,

contables, auditoria, laboratorio y

de capacitacion; espacios fisicos,

equipamiento e insumos adecuados

para la ejecucion de las tareas
asignadas.

Personal directivo: titulo
universitario, incumbencias
en control de la inocuidad de
alimentos.

Personal de inspectoria-
auditoria: titulo universitario
o terciario (incumbencias).

Personal Auxiliar: titulo
terciario (incumbencias) o
ser idoneo (certificacion de

capacitacion oficial)

Inscribirse en Registro

Publico Provincial.



RED DE LABORATORIOS

0 LABORATORIOS CENTRALES MSY MA
0 LABORATORIOS MUNICIPALES:

0 LABORATORIOS ZONALES (CONVENIOS
INTERMUNICIPALES)

0 LABORATORIOS PERISFERICOS



CAMBIO DE ROL DEL INSPECTOR

0 CON EL NUEVO SISTEMA DE SALUD
PROPUESTO SE PRETENDE UN CAMBIO
DE ROL DEL INSPECTOR POR EL DEL
AUDITOR

0 CREACION DEL REGISTRO PROVINCIAL
DE INSPECTORES BROMATOLOGICOS



EL NUEVO ROL

Agente primario de Salud Publica

Actuar en prevencion

Trabajar en Educacion

Capacitaci on y entrenamiento permanente

|dentificar peligros

Evaluar riesgos

Planificar y documentar las auditorias

Verificar hechos

Concentrar la evaluacion en los puntos criticos
Dirigir acciones



INSPECCION TRADICIONAL
Ninguna comunicaci 6n anterior

No siempre planificada y
documentada

Busqueda de fracasos

Muchas veces se centra en
aspectos irrelevantes

Vision focal del problema
Control de producto final

Constatar hechos aislados

AUDITORI A
Comunicaci 6n previa

Siempre es planificada y
documentada

Busqueda de hechos positivos

Se centra en los puntos criticos
de control

Vision sist @mica del problema
Controlar procesos

Supervisi 6n integral



Prevalecen aspectos subjetivos

Se ajusta solo a cumplir la
norma juridica

Esta detras del problema

Estructurada y adinamica

Sustentada en el resultado del
momento

De caracter punitorio

Prioriza aspectos objetivos

Incorpora el criterio basado en
el analisis del riesgo

Es preventiva

Dinamica

Sustentada en la informacion a
trav és del tiempo

De caracter ind uctivo



Perfil del Auditor

Buen observador

Buen conocimiento técnico

Equilibrio psicoldgico para enfrentar
dificultades

Respetado y reconocido por su conocimiento

Flexibilidad y habilidad en el trato
interpersonal

Capacidad de liderazgo para conducir
reuniones

Habilidad en la comunicacion oral y escrita
Organizacion y Puntualidad



Buenas Prdcticas de Inspeccion

i Conocimiento:

0 normas de procedimiento
0 sistemas preventivos de inocuidad

/

Actitud personal



Auditoria

Procedimiento sistematico,
independiente y documentado
que permite determinar si las
acciones planeadas son
adecuadas para alcanzar la
inocuidad del alimento.



COMISION DEVINCULACION

SUPERYVISI ON TECNICO ADMINISTRATIVA
PERMANENTE

SE OTORGARAN MANUALES DE
PROCEDIMIENTO PARA TRAMITACIONES,
INSPECCIONY LABORATORIO

SE EVALUARAN LAS SOLICITUDES DE
CONVENIOS INTERMUNICIPALES

SE AUDITARA LA CAPACIDAD TECNICO
ADMINISTRATIVA DE LOS MUNICIPIOS PREVIO
A LA FIRMA DEL CONVENIO.



COMISION DEVINCULACION

0 CATEGORIZARA A LOS MUNICIPIOS EN 5
INIVELES PREVIO A LA FIRMA DE LOS
CONVENIOS

0 SE ESTABLECEN REQUISITOS MINIMOS
PARA LA FIRMA DEL CONVENIO



SISTEMA DE INFORMACION

0 SE CREA UN SISTEMA DE INFORMACION
PROVINCIAL EN EL CUAL LOS
MUNICIPIOS ENVIAN INFORMACIONY LA
PROVINCIA SE COMPROMETEA
DEVOLVERLA PROCESADA A SU ORIGEN



CONVENIO MARCO

0 ESTABLECE LOS COMPROMISOS QUE
ADQUIEREN LOS MUNICIPIOSY LA
PROVINCIA EN EL MARCO DEL CONVENIO



REQUISITOS FORMALES PARA LA
CARATULACION DE LA SOLICITUD

0 NOTA DIRIGIDA AL MINISTRO DE SALUD O
ASUNTOS AGRARIOS FIRMADA POR EL
INTENDENTE.

1 DEBERA SOLICITARSE LA ADHESION A LA LEY
13230Y SU DECRETO REGLAMENTARIO
2697105.

0 DIRIGIRLA AL LABORATORIO CENTRAL DEL MS
(DPTO IPC) O A DEPTO INDUSTRIAS LACTEAS
DEL MAA



a o o oo -0 o oo o oo 9o o 9

SOLICITUD DE CONVENIOS
CARATULADOS

ARRECIFES

AYACUCHO

BAHIA BLANCA

CNEL DE MARINAL.ROSALES
CNEL PRINGLES
FLORENCIO VARELA
GENERAL PUEYRREDON
LINCOLN

LUJAN

CARMEN DE PATAGONES
PINAMAR

ZARATE
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