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El género Alternaria está ampliamente distribuido en la naturaleza e incluye especies patógenas que pueden infectar los cultivos a campo o causar importantes daños en post cosecha. 

Muchas de estas especies pueden deteriorar cereales, frutas y vegetales en almacenamiento o durante el transporte, aun en refrigeración, causando considerables pérdidas económicas a productores y a las industrias del sector. Además es importante señalar que dichas especies son capaces de producir micotoxinas y otros metabolitos menos tóxicos. 

En la década pasada nuevos estudios han enfatizado su importancia como hongos toxicogénicos más que simplemente deteriorantes. 
[image: image1.png]



Los hongos toxicogénicos pueden colonizar los cultivos y en condiciones agro meteorológicas favorables para 

su desarrollo, pueden acumular en los productos infectados gran cantidad de sustancias bioactivas denominadas metabolitos secundarios. 
Dichos metabolitos no son esenciales para el crecimiento y reproducción del organismo que las sintetiza.
Cada especie fúngica posee un perfil de metabolitos secundarios que le es propio. El potencial de metabolitos fúngicos activos es entonces enorme y representa una fuente casi ilimitada de recursos utilizables en los campos de la bioquímica y de la biotecnología. 

Los hongos tienen en si mismos una diversidad funcional inmensa y constituyen uno de los mayores recursos genéticos disponibles para asegurar la estabilidad ambiental, la agricultura sustentable y el aprovisionamiento futuro de sustancias naturales biológicamente activas. Si bien muchos de estos metabolitos pueden resultar beneficiosos, otros, denominados micotoxinas, representan un gran riesgo para la salud humana y animal debido a los efectos adversos que su contacto o ingestión provoca. Se conocen hasta el presente 8 toxinas de Alternaria que han sido encontradas como contaminantes naturales: el ácido tenuazónico (TA), el Alternariol (AOH), el Alternariol metil éter (AME), el Altenueno, las Altertoxinas y toxinas AAL. El ácido tenuazónico (TA) es el metabolito tóxico de Alternaria más estudiado, por su alta actividad biológica ya que es toxico para embriones de pollo y causa hemorragias y muerte en ratones. Se ha sugerido además que el ácido tenuazónico (TA) tiene un importante rol en la etiología del onylai una enfermedad hematológica común en África y presenta además actividad antitumoral y antibacteriana. 

Por otro lado, el Alternariol (AOH) y Alternariol metil éter (AME) son producidos en grandes cantidades por cepas toxicogénicas de Alternaria siendo A. alternata y A. tenuíssima las principales especies involucradas. Ambas toxinas tienen pocos efectos agudos, pero pueden actuar en forma sinérgica, teniendo además efectos fetotóxicos y teratogénicos en ratones. Las altertoxinas tienen efectos mutagénicos mientras que las toxinas AAL, producidas por un patotipo raro de A. alternata, son estructuralmente muy semejantes a las fumonisimas que causan cáncer esofágico en humanos y la leucoencefalomalasia equina. Su incidencia natural ha sido poco estudiada hasta el presente. 

Alternaria es un problema importante en tomates ya que es uno de sus más frecuentes contaminantes. Particularmente durante la época de maduración de los frutos, causa la podredumbre negra, una enfermedad que causa severas pérdidas económicas, especialmente a la industria conservera. La severidad de la enfermedad así como la alta incidencia de especies toxicogénicas ha sido reportada por muchos investigadores. 

En nuestro país Alternaria es también un contaminante frecuente del tomate, pero el potencial toxicogénico de las cepas aisladas de estos frutos ha sido poco investigado hasta el presente. En un estudio (Pose et al., 2004) reciente se encontró que de 28 muestras de tomates con evidentes signos de podredumbre negra se aislaron 28 cepas de A. alternata, 6 de A. tenuíssima y una cepa de A. longuipes. De estos resultados se deduce que A. alternata es la principal especie aislada con una mucho menos incidencia observada para A tenuíssima. Se estudió además la capacidad toxicogénica de estas especies en arroz autoclavado a 25 y a 8 °C. 
De la Tabla 1 se deduce que todas las especies producen en diferentes proporciones por lo menos dos de las toxinas estudiadas. Todas las cepas retuvieron su capacidad productora de toxina en arroz a temperaturas de refrigeración y también cuando fueron inoculados en la superficie de tomates previamente desinfectados, aunque la producción fue menor en estos dos últimos casos. El crecimiento de Alternaria con la producción de sus toxinas en tomates frescos indica la posibilidad de la contaminación de los frutos a campo. Los resultados anteriores muestran que cepas toxicangénicas de Alternara están presentes en tomates cultivados en nuestro país. Las toxinas pueden pasar a los frutos con el consiguiente riesgo para los consumidores. Mas estudios deberían hacerse para evaluar la contaminación del tomate y subproductos con toxinas de Alternaria para establecer cual es la exposición 

humana a estas toxinas, lo que no esta bien definido hasta el presente.

Tabla 1: Producción de micotoxinas en arroz autoclavado a 25ºC por cepas de Alternaria aisladas de tomate, muestreados por agentes del Ministerio de Asuntos Agrarios (MAA) en la zona hortícola de  ciudad de La Plata, en la Campaña 2003.
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(+) muy poca (menos de 4 µg/g); + poca (entre 4 15 µg/g); ++ Moderada (entre 15 30 µg/g); +++ Mucha (más de 30 µg/g). 
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